
 
Ristorante con Pizza e Lounge Bar – Lungolago Gramsci 33 28887 Omegna (VB) 
www.puntidivista.info   E-mail info@puntidivista.info   Tel. 320 795 9613 
 

 

Servizio a buffet - minimo 15 persone - su prenotazione 
€ 25 a persona 

Bambini € 15,00 compresa una bibita 
 
 

Le bevande 
Prosecco Treviso Punti di Vista, analcolico alla frutta e Aperol spritz  

 
Formaggi e salumi 

Selezione formaggi “FAI CHEESE” azienda agricola Della Piazza di Trontano 
(Toma di Cosasca, kenelle di gorgonzola al sesamo, capra…) 

Selezione salumi “LE BONTA’ DI MAGOGNINO” dell’azienda Ferraris di Magognino 
(Salame nostrano, brisaula ossolana, coppa di Magognino, lardo) 

 
I piccoli fritti della cucina 

Arancini al basilico - Polpettine di carne fritte con salsa BBQ 
Verdure in tempura – Fantasie dello chef 

 
Cous cous alle verdure 

 
Dal nostro forno 

Focaccia pomodorini e olive - Fornarina olio EVO e rosmarino 
Pizza margherita 

 
 

Bottiglia Prosecco Extra: € 18,00 
Altre bevande al consumo come da nostro listino 

Servizio torta eventuale incluso 
 
 

1 bottiglia di prosecco o un litro di Spritz ogni 2 persone. Servizio acqua, caffè e coperto inclusi. 
Eventuali allergie, intolleranze o altre esigenze alimentari vanno comunicate in fase di prenotazione. 



 
Ristorante con Pizza e Lounge Bar – Lungolago Gramsci 33 28887 Omegna (VB) 
www.puntidivista.info   E-mail info@puntidivista.info   Tel. 320 795 9613 
 

 

Servizio a buffet - minimo 15 persone - su prenotazione 
€ 30 a persona - Bambini € 15,00 compresa una bibita 

 
Le bevande 

Prosecco Treviso Punti di Vista, analcolico alla frutta e Aperol spritz  
 

Formaggi e salumi 
Selezione formaggi “FAI CHEESE” azienda agricola Della Piazza di Trontano 

(Toma di Cosasca, kenelle di gorgonzola al sesamo, capra…) 
Selezione salumi “LE BONTA’ DI MAGOGNINO” dell’azienda Ferraris di Magognino 

(Salame nostrano, brisaula ossolana, coppa di Magognino, lardo) 
 

I piccoli fritti della cucina 
Arancini al basilico - Polpettine di carne fritte con salsa BBQ 

Verdure in tempura – Fantasie dello chef 
 

Dal nostro forno 
Focaccia pomodorini e olive - Fornarina olio EVO e rosmarino - Pizza margherita 

 
Primo piatto a scelta  

(la scelta ve effettuata al momento della prenotazione) 
Risotto mantecato alla toma ossolana e granella di nocciole 

Risotto allo zafferano con sfera di burrata e gorgonzola 
Maccheroni fatti in casa con ragù di salsiccia e aneto 

Maccheroni fatti in casa al ragù bianco di vitello e rosmarino 
Caserecce con crema di zucca e toma di Cosasca grattugiato 

 
Bottiglia Prosecco extra: € 18,00 

Altre bevande al consumo come da nostro listino - Servizio torta eventuale incluso 
 

1 bottiglia di prosecco o un litro di Spritz ogni 2 persone. Servizio acqua, caffè e coperto inclusi. 
Eventuali allergie, intolleranze o altre esigenze alimentari vanno comunicate in fase di prenotazione. 



 
Ristorante con Pizza e Lounge Bar – Lungolago Gramsci 33 28887 Omegna (VB) 
www.puntidivista.info   E-mail info@puntidivista.info   Tel. 320 795 9613 
 

 

 
Servizio a buffet - minimo 15 persone - su prenotazione 
€ 35 a persona - Bambini € 15,00 compresa una bibita 

 
Le bevande 

Prosecco Treviso Punti di Vista, analcolico alla frutta e Aperol spritz  
 

Formaggi e salumi 
Selezione formaggi “FAI CHEESE” azienda agricola Della Piazza di Trontano 

(Toma di Cosasca, kenelle di gorgonzola al sesamo, capra…) 
Selezione salumi “LE BONTA’ DI MAGOGNINO” dell’azienda Ferraris di Magognino 

(Salame nostrano, brisaula ossolana, coppa di Magognino, lardo) 
 

Dalla cucina 
Arancini al basilico - Polpettine di carne fritte con salsa BBQ 

Verdure in tempura – Fantasie dello chef 
 

Fritturina di lago con salsa agrodolce - Crostini di trota salmonata marinata 
Bocconcini di tartare di Fassona - Cous cous alle verdure 

 
Dal nostro forno 

Focaccia pomodorini e olive - Fornarina olio EVO e rosmarino - Pizza margherita e Napoli 
 

Primo piatto a scelta  
(la scelta ve effettuata al momento della prenotazione) 

Risotto mantecato alla toma ossolana e granella di nocciole 
Risotto allo zafferano con sfera di burrata e gorgonzola 
Maccheroni fatti in casa con ragù di salsiccia e aneto 

Maccheroni fatti in casa al ragù bianco di vitello e rosmarino 
Caserecce con crema di zucca e toma di Cosasca grattugiato 

 
Bottiglia Prosecco extra: € 18,00 

Altre bevande al consumo come da nostro listino - Servizio torta eventuale incluso 
 

1 bottiglia di prosecco o un litro di Spritz ogni 2 persone. Servizio acqua, caffè e coperto inclusi. 
Eventuali allergie, intolleranze o altre esigenze alimentari vanno comunicate in fase di prenotazione. 


